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Due to the risk of foodborne illness, the consumption of raw and/or undercooked foods is at the discretion of the consumer.
If you have any allergies, dietary restrictions, or food intolerance, please inform your server.

Por la probabilidad de riesgo de intoxicación alimentaria el consumo de alimentos crudos y/o pocos cocidos es responsabilidad de 
quién los consume. Si tienes alguna alergia, intolerancia y/o restricción alimentaria por favor informa a tu mesero.

Your well-being is our priority. We encourage you to choose healthy options during your stay, 
and explore nutritious and delicious dishes at our restaurant.

Tu bienestar es nuestra prioridad. Te invitamos a elegir opciones saludables durante tú estancia, 
descubre platos nutritivos y deliciosos en nuestro restaurante.

GLUTEN FREE
SIN GLUTEN

SUGAR FREE
LIBRE DE AZÚCAR

VEGETARIAN
VEGETARIANO

VEGAN
VEGANO

SHELLFISH, MOLLUSCS AND CRUSTACEANS
MARISCOS, MOLUSCOS Y CRUSTÁCEOS

PEANUTS
CACAHUATE

SEEDS
SEMILLAS

TREE NUTS
NUECES

DAIRY PRODUCT
PRODUCTO LÁCTEO

EGG
HUEVO

FISH
PESCADO

SPICY
PICANTE

MUSTARD
MOSTAZA

CELERY
APIO

SULFITES
SULFITOS

SOY
SOYA
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MALFOUF
Spiced rice and minced meat rolled in cabbage leaves
Arroz con especias y carne picada enrollada en hojas 
de col

SAMBUSEK
Libanese fried dough filled with cheese
Masa frita libanesa rellena de queso

FATTOUSH
Classic lebanese garden salad with fried pita bread a 
lots of lime, tomatoes, cucumbers and peppers
Ensalada clásica de jardín libanesa con pan pita 
frito, lima, tomates, pepinos y pimientos 

GREEK SALAD
With marinated feta cheese and olives
Con queso feta marinado y aceitunas 

STARTES | ENTRADAS

FALAFEL 2 portions | 2 porciones
Classic chick peas fritters with spices
Clásicas croquetas de garbanzos con especias

DOLMAS 2 portions | 2 porciones
Stuffed grape leaves full of flavor and rice
Envueltos de uva rellenos, llenos de sabor y arroz

TABOULEH
Mediterranean parsley chop salad with tomatoes, 
mint, onions, lemon and olive oil
Ensalada mediterránea de perejil picado con tomate, 
menta, cebolla, limón y aceite de oliva

HUMMUS
Chick peas cream with garlic, oil and sesame paste
Crema de garbanzos con ajo, aceite y pasta de sésamo

BABA GANOUSH
Roasted eggplant puree with seven spices
Puré de berenjena asada con siete especias

KIBBE 
Lebanese turnover, stuffed with meat 
Croqueta libanesa, rellena de carne 

Vegetarian option available
Opción vegetariana disponible
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CLASSIC SANDWICHES
SANDWICHES CLÁSICOS

ROAST BEEF SANDWICH
Thin slices of meat with dijon mustard mayo, grill 
onions, saute mushrooms and melted swiss cheese
Delgadas rebanadas de carne con mayonesa de 
mostaza dijon, cebollas asadas, champiñones 
salteados y queso fundido suizo

CHICKEN FAJITA
Achiote marinated chicken with spicy sauce 
and avocado cream
Pollo marinado con achiote, salsa picante 
y crema de aguacate

BUFFALO CHICKEN
Spicy chicken in buffalo sauce with melted 
mozzarella and mayonnaise
Pollo picante en salsa bufalo con mozzarella 
derretida y mayonesa

BREADED CHICKEN SANDWICHES
Breaded chicken breast, stuffed with potatoes 
and cole slaw
Milanesa de pechuga de pollo, relleno de papas y 
cole slaw

GRILLED SALMON
Grilled salmon fillet in cocktail sauce
Filete de salmón a la parrilla en salsa de cóctel

CHICKEN FRANCISCO
Grilled chicken with mayo, corn, soy sauce
and cheese
Pollo a la parrilla con mayonesa, maíz, 
salsa de soya y queso 

AHI TUNA SANDWICH
Seared tuna with yuzu mayo, pickled onions and 
lime cucumbers
Atun sellado con mayonesa yuzu, cebollas en vinagre 
y pepinos con lima

TAHINE FISH
Sesame marinated caribbean grouper with lettuce 
and tomatoes
Mero caribeño marinado en sésamo con lechuga 
y tomate

CHICKEN BURGER
Grilled chicken breast, smoked bacon, avocado and 
mozarella cheese
Pechuga de pollo a la parrilla, tocineta ahumada, 
aguacate y queso mozarella

PHILLY STEAK SANDWICH
Seared meat strips with onions, peppers, mushrooms 
and our special cheese sauce
Tiras de carne selladas con cebollas, pimientos, 
champiñones y nuestra salsa de queso especial
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MAIN DISHES | PLATO PRINCIPAL

MEAT SHAWARMA PLATTER 
With fattoush salad, hummus, pita bread
Con ensalada fattoush, hummus, pan pita

CHICKEN SHAWARMA PLATTER
With fattoush salad, garlic sauce and pita bread
Con ensalada fattoush, salsa de ajo y pan pita

KEBABS PLATTER
Chicken or meat kebabs with fattoush salad, 
hummus, garlic sauce and pita bread
Kebabs de pollo o carne con ensalada fattoush, 
hummus, salsa de ajo y pan pita

VEGETARIAN PLATTER
Marinated vegetables kebabs with babba ganoush, 
hummus, vegetable kibbe, sambousek, dolmas, 
falafel and pita bread
Kebabs de vegetales marinados con babba ganoush, 
hummus, vegetales kibbe, sambousek, dolmas, 
falafel y pan pita

CAFETTO PLATTER
Our house specialty! babba ganoush, hummus, 
kibbe, sambusek, falafel, dolmas, tabouleh, malfouf 
and pita bread
La especialidad de la casa! babba gandush, hummus, 
kibbe, sambusek, falafel, dolmas, tabouleh, malfouf y 
pan pita

KAFTA PLATTER
Fattoush salad, hummus and pita bread
Ensalada fattoush, hummus y pan pita

CHEF DAILY SPECIAL
Please ask for chef daily creation
Por favor pregunta por la creacion diaria del chef

MEDITERRANEAN SUBS
SÁNDWICHES MEDITERRÁNEOS

BEEF SHAWARMA GYRO
A classic! Marinated onions, tomatoes and sesame 
seed sauce 
¡Un clásico! Con cebollas marinadas, tomates 
y salsa de semillas de sésamo

FALAFEL
With pickled radish, tomatoes, lettuce and sesame 
seed sauce
Con pepinillo encurtidos, tomates, lechuga 
y salsa de semillas de sésamo

CHICKEN SHAWARMA GYRO
Seven spice marinated chicken with garlic sauce, 
lettuce and tomatoes
Pollo marinado con siete especias con salsa de ajo, 
lechuga y tomates

KAFTA KEBABS
Marinated ground beef brochettes with hummus, 
tomatoes, onions and parsley
Brochetas de carne molida marinada con hummus, 
tomates, cebollas y perejil

CHICKEN SHISH TAOUK
With classic coleslaw, garlic sauce and za’atar sauce
Con coleslaw clásico, salsa de ajo y salsa za’atar

BEEF KEBABS
Grilled meat marinated with hummus, tomatoes 
and onions
Carne a la parrilla marinada con hummus, 
tomates y cebollas


